
22.00
Wkładka z julienne z warzyw, posypana
popcornem z kaszy gryczanej
i doprawiona oliwą truflową.

24.00

Makaron z pesto 
z suszonych pomidorów

32.00

Sałatka z camembertem 
i pistacjami

39.00

Przystawki

Podawane z pieczywkiem.

Burger wege

Makarony

Zupy

Tatar z polędwicy wołowej

Carpaccio z buraka

Krewetki na żeliwie

Carpaccio z argentyńskiej
polędwicy wołowej

Sezonowana polędwica wołowa 
z dodatkiem oliwy lubczykowej,
marynowanej śliwki i żelem z żółtka.

Krewetki flambirowane na białym
winie, przyprawione czosnkiem,
szalotką i oliwą z oliwek.

Mus z sera feta i creme fraiche,
prażony słonecznik, rukola 
i sezonowe owoce. 

Podane z emulsją z ostropestu 
i kiszonych pomidorów z parmezanem. 

49.00

25.00

46.00

43.00

Krem z kukurydzy

Krem z białych warzyw
Skorzonera z białymi warzywami
korzeniowymi udekorowana groszkiem
ptysiowym i nitkami chili.

Rosół 23.00
Delikatny wywar z warzyw
korzeniowych i drobiu, podawany 
z makaronem własnej produkcji.

Makaron z polędwiczką
wieprzową

38.00

Makaron w sosie śmietanowym 
z podgrzybkami i kurkami.

Makaron z pesto z suszonych
pomidorów  z dodatkiem sezonowych
warzyw.

Makaron z łososiem 36.00
Makaron w sosie śmietanowym 
na białym winie z dodatkiem
parmezanu i oliwek.

Sałatki

Pieczony camembert na miksie sałat,
szparagach i pieczonej kalarepie 
w tymianku.

Sałatka z kurczakiem 39.00
Grillowany kurczak podany na miksie
sałat z pomidorkami, szalotką i kiełkami 
oraz dressingiem z anchois. 

Sałatka z wątróbką 39.00
Wątróbka drobiowa duszona 
w czerwonym winie i miodzie, podana 
 ze śliwką, karmelizowaną cebulą 
i owocami.

Podawane z grzankami.

Polędwiczka wieprzowa 47.00
Otulona długo dojrzewającą szynką, 
podana z puree z białych korzeniowych warzyw,
gotowanymi warzywami i sosem grzybowym.

Żebro wołowe

Sandacz

Pierś z kaczki

Duroc

Pieczone w sosie demi-glace, podane 
z frytkami steakhouse 
i surówką wiosenną.

Kaczka sous-vide w sosie
pomarańczowym, podana z gnocchi
na maśle i czerwoną kapustą.

Filet z sandacza przyprawiony oliwą 
z pietruszki i kawiorem z octu
balsamicznego, podany z frytkami 
z batatów i wiosenną surówką. 

Schab z kością podany z frytkami
steakhouse, sosem musztardowym 
i wiosenną surówką.

55.00

52.00

58.00

79.00

Dania dla dzieci

Rosołek 12.00
Delikatny wywar z warzyw
korzeniowych i drobiu, podawany 
z makaronem własnej produkcji.

Nuggetsy 24.00
Fileciki z kurczaka w panierce z bułki
tartej i panko, podane z miksem
gotowanych warzyw i  frytkami.

Burger z masłem
orzechowym

39.00

Sezonowana wołowina z salsą z suszonego
pomidora, ogórka i cebuli, karmelizowana
cebula, boczek, ser cheddar, rukola, 
majonez własnej produkcji i sos barbecue.

Burger z kurczakiem 38.00
Grillowany filet z kurczaka, czerwona cebula,
świeży ogórek, pomidor, rukola, kiełki,
pieczony boczek, ser cheddar i majonez
własnej produkcji.

34.00
Kotlet buraczany w panierce, 
z pieczoną kalarepą, pomidorem, cebulą,
kiełkami, rukolą i majonezem wege.

Desery

Pavlova 24.00
Beza wypełniona kremem z mascarpone 
i bitej śmietany, podana z sezonowymi
owocami.

Creme brulee z pistacjami 21.00
Deser chałwowy z karmelizowanym
cukrem trzcinowym i owocami.

Lava cake 27.00
Gorący muffin z belgijskiej czekolady,
podawany z gałką lodów i sosem 
z wiśni.

Rurka z kremem 6.00
Lody rzemieślnicze 5.00
Deser lodowy
Dwie/trzy gałki lodów rzemieślniczych
do wyboru, bita śmietana i owoce.

16.00/21.00

Dania główne

Stek z polędwicy wołowej 89.00
Sezonowana polędwica wołowa
podana z miksem sałat, sosem
musztardowym i frytkami steakhouse.

Grillowany filet z kurczaka 42.00
Przekładany serem cheddar 
i suszonymi pomidorami. 
Podany z puree z marchewki i chili 
oraz frytkami z batatów.

Burgery

Burger classic 39.00
Wołowina z boczkiem, serem cheddar,
pomidorem, ogórkiem konserwowym,
cebulą, rukolą, majonezem truflowym 
i sosem barbecue 

Burger z szarpaną
wieprzowiną 

37.00

Szarpana wieprzowina z marynowaną
pieczarką, serem cheddar, ogórkiem
konserwowym, rukolą, majonezem
własnej produkcji i sosem barbecue.

W zestawie do wyboru frytki steakhouse lub kręcone.
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Costa Rica la Pantera Terrazu 
100% Arabica, jest dla nas palona 
przez palarnie kawy Era Kawy.

Wszystkie herbaty które państwu
serwujemy przyjeżdżają do nas 
z herbaciarni Czajownia.

TOUCAN (Tropical IPA) 13.00

BE CAREFUL 14.00

RANGE 11.00

HIGHWAY 13.00

Potężna dawka chmielu z mocnym
uderzeniem owoców tropikalnych.

Słodko-kwaśne piwo z ogromną 
ilością jagód i jeżyn .  50 ml   /   100 ml   /   0,5l 

LABIRYTM APA 12.00
Do produkcji użyto słodów
jęczmiennych oraz amerykańskich
odmian chmielu. Zawartość alkoholu
wynosi 4,8%.

NACHMIELONA 8.00

NACHMIELONA SOSNA... 10.00

NACHMIELONA CYTRYNA.. 13.00

Bezalkoholowy napój chmielowy, 
bez cukru i glutenu. Skład to woda i chmiel. 

Bez alkoholu, bez cukru. 
Napój chmielowy z naparem pędów sosny
i świerku z sokiem z jabłka i pomarańczy.

Bez alkoholu, bez cukru. Napój
chmielowy z nutką cytryny i jabłka.

TEN PILS 11.00

FOR.REST 11.50

NAPOJE ZIMNE

WODA

Cisowianka / 0,3l 8.00
karafka wody z cytryną/ 1.0l 12.00

SOKI W BUTELKACH

Toma jabłko / 0,2l 8.00
Toma pomarańcza / 0,2l 8.00
Toma porzeczka / 0,2l 8.00

LIPTON ICE TEA
Green Tea / 0.2l 9.00
Peach Tea / 0.2l 9.00

HERBATY

Mięta Nana 15.00

Kenia 15.00

Pu-Erh 16.00

Róża 16.00

Śliwka 16.00

Aromat Kaszmiru 16.00

Fujian Jasmine 16.00

Li Zhi 16.00

Bi Luo Chung Tai Hu 16.00

Ya Bao 17.00

Yogi 18.00

Lemon Tea / 0.2l 9.00

NAPOJE GAZOWANE
Pepsi / 0.2l 9.00
Pepsi Max / 0.2l 9.00
Schweppes / 0.2l 9.00
7Up / 0.2l 9.00
Mirinda / 0.2l 9.00

SOKI ŚWIEŻO WYCISKANE
jabłkowy / 0.3l 15.00
pomarańczowy / 0.3l 15.00
grejpfrutowy / 0.3l 15.00

KAWY

espresso 9.00
doppio 11.00
americano 11.00
espresso macchiato 11.00
cappuccino 12.00
cafe latte 13.00
flat white 14.00
ice coffee 13.00
irish coffee 16.00
frappe 16.00

Marokańska mięta o delikatnym
smaku. Jedna z najstarszych roślin
leczniczych, która doskonale orzeźwia.

Dzika, czarna herbata z równikowej
części Afryki. Złotawy napar 
o intensywnym zapachu.

Herbata typu Shou to bursztynowy
napar o lekkim aromacie i ziemistym
smaku.

Czerwona chińska herbata z płatkami
róży. Mocny, intensywny zapach.

Czerwona chińska herbata
aromatyzowana śliwką. Mocny,
intensywny zapach.

Wybrane połączenie herbaty zielonej 
i czarnej, częściowo fermentowanej 
ze skórką pomarańczy i przyprawami.

Zielona herbata z prowincji Fujian,
aromatyzowana kwiatem jaśminu
arabskiego.

Odurzający zapach owoców liczi 
na długo nie pozwoli Państwu o sobie
zapomnieć.

Zielona herbata znad jeziora Tai 
o wyraźnym kwiecisto - owocowym
aromacie.

Unikalna herbata z prowincji Yunnan,
delikatna o przyjemnym zapachu bzu 
i smaku w lekko żywicznym tonie.

Czarna herbata połączona z bardzo
aromatycznymi przyprawami z Indii,
serwowana z ciepłym mlekiem 
oraz miodem z Puszczy Barlineckiej.

Żubrówka
czarna

8.00

DRINKI

Aperol Spritz
Margarita 22.00
Mojito 22.00
Mojito virgin 

22.00

15.00

PIWA

MILO 11.00
Jasne, pszeniczne piwo, górnej
fermentacji o nucie banana i goździka.

Jasne piwo leżakowane 
ze świeżymi skórkami pomarańczy.

Dwa razy chmielone na zimno
podwójną dawką chmielu.

WÓDKI

 50 ml   /   100 ml   /   0,5l   /   0,7l

15.00 80.00 100.00

Dębówka 10.00 18.00 90.00 110.00

Ostoya 8.00 15.00 80.00 100.00

Belvedere 16.00 30.00 110.00 140.00

Sienkiewicz 8.00 15.00 80.00

J.A.
Baczewski

8.00 13.00 70.00

100.00

J.A.
Baczewski Wiśniówka

NALEWKI

14.00 21.00 96.00

J.A.
Baczewski Morelówka

14.00 21.00 96.00

J.A.
Baczewski Orzechówka

14.00 21.00 96.00

J.A.
Baczewski Piołunówka

14.00 21.00 96.00

Mojito truskawka
Margarita truskawka 25.00
Drink Marakuja 25.00
Hugo

25.00

25.00

OLE 10.00
Bezalkoholowe piwo o subtelnym
aromacie z owocowym akcentem.

WERMUT

MARTINI BIANCO

 100 ml 

19.00

MARTINI ROSSO 18.00

Ma wszystko co powinna mieć 
porządna Desitka. Pijalność, lekkość 
i niesamowity talent do gaszenia pragnienia.

Bezalkoholowe jasne piwo 
z posmakiem goryczy i chmielu.

GRANT'S

WHISKY & WHISKEY

 50 ml   /   100 ml   /   0,7l 

10.00 17.00 120.00

BUSHMILL'S 11.00 18.00 128.00

CHIVAS REGAL
12YO

18.00 33.00 160.00

JACK DANIEL'S 17.00 30.00 150.00

JACK DANIEL'S
HONEY

17.00 30.00 150.00

JACK DANIEL'S 
FIRE

17.00 30.00 150.00

JACK DANIEL'S
GENTLEMAN

19.00 35.00 170.00

J.A.
Baczewski WHISKY

14.00 23.00 120.00

COURVOISIER V.S. 

COGNAC

 50 ml   /   100 ml 

22.00 39.00

HENNESSY V.S. 30.00 54.00

HENNESSY FINE
DE COGNAC

31.00 55.00

REMY MARTIN V.S.O.P. 20.00 36.00

RENAISSANCE

BRANDY

 50 ml   /   100 ml 

11.00 19.00

METAXA 7* 16.00 28.00

NAPOLEON 1804 12.00 18.00

ARARAT 3* 14.00 23.00

BACARDI BLANCA

RUM

BACARDI SPICED

OLMECA BLANCO

TEQUILA

OLMECA GOLD

SIERRA REPOSADO

SIERRA SILVER

SEAGRAM'S

GIN

BOMBAY SAPHIRE

J.A. Baczewski GIN

GORDON'S

JAGERMAISTER

INNE

 50 ml   /   100 ml   /   0,5l 

17.00

ABSYNT 18.00

SAMBUCA 15.00

BECHEROVKA 15.00

HUBERTÓWKA 16.00

otwarta codziennie
godz. 12:00 -21:00

Restauracja




